
Menü 1

Menü 2

Dessert
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Dessert

Menü 1

Menü 2
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Dessert

Menü 1
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Dessert
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Menü 2

Dessert

So
nn

ta
g Kasselerbraten mit Sauce an Specksauerkraut dazu Kartoffelstampf 

    

Mousse au Chocolat

Sa
m

st
ag

Karibischer Eintopf    

    

Götterspeise Kirsche

Am Wochenende nur für Selbstabholer!

M
itt

w
oc

h Pikantes Hähnchengyros mit cremigem Tzatziki an Djuvecreis dazu Weißkrautsalat 

Herzhaftes Bauernfrühstück mit Gewürzgurkenfächer an Kräuterquark    

Stracciatella Mousse

D
on

ne
rs

ta
g Gemüsemaultaschen an Tomatensauce mit Gemüsestreifen   

Schnitzel vom Schwein an Champignonrahmsauce grünen Bohnen an 
Kartoffelkroketten 

Schokoladenpudding

Fr
ei

ta
g Rührei an  Rahmspinat dazu Kartoffelstampf  

Pangasius in Kräutereihülle gebraten an Rahmspinat dazu Salzkartoffeln  

Quarkvariation

UNSER SPEISENANGEBOT
14.04.2025 - 20.04.2025

M
on

ta
g

Nudelauflauf mit Zuchinni, Tomaten und Käse überbacken an Frischkäsesauce dazu 
ein gemischter Salat  

Gebackener Camembert an Preiselbeerrahmsauce dazu ein gemischter Salat  

Vanillepudding

D
ie

ns
ta

g Eier in Senfsauce mit  Stampfkartoffeln  

Hausgemachter Hackbraten an Bratensauce mit Buttergemüse und Salzkartoffeln 

Quarkvariation

Wir wünschen Ihnen guten Appetit!

Än
de

ru
ng

en
 

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in 
Spuren enthalten sein können. Die Herstellung allergenfreier und/oder diätischer Kost ist möglich und erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.
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Menü 1

Menü 2

Dessert

Menü 1

Menü 2

Dessert

Menü 1

Menü 2

Dessert

Menü 1

Menü 2

Dessert

Menü 1

Menü 2

Dessert

Menü 1

Menü 2

Dessert

Menü 1

Menü 2

Dessert

UNSER SPEISENANGEBOT
21.04.2025 - 27.04.2025

M
on

ta
g Schweinegeschnetzeltes "Züricher Art" mit Gemüseplatte und Röstitaler 

Gebackener Gemüsestrudel an Frischkäse-Kräutersauce, dazu Blattsalat mit French 
Dressing 

Panna Cotta mit Erdbeersauce

D
ie

ns
ta

g Deftige Porree-Hack-Pfanne  an Kartoffelecken  
Gratinierte Käsespätzle mit Lauch- und Röstzwiebeln dazu frischer Chinakohlsalat mit 

Dressing 
Quarkvariation

Am Wochenende nur für Selbstabholer!

M
itt

w
oc

h

Frischer Spargel an Sauce Hollandaise mit in Butter geschwenkten 
Petersilienkartoffeln dazu Kochschinkenrosen 

Frischer Stangenspargel mit Sauce Hollandaise dazu Petersilienkartoffeln und 
Rühreier  

Stracciatella Mousse

D
on

ne
rs

ta
g Klassische Bratwurst an Senf, dazu Erbsen-Möhrengemüse und Salzkartoffeln 

Saftige Paprika-Tomatenpfanne mit Hirtenkäse dazu lockerer Reis  

Schokoladenpudding

Fr
ei

ta
g Matjes "Hausfrauen Art" mit Äpfel-, Gurken- und Zwiebelstreifen an Salzkartoffeln 

Frische Spargelcremesuppe mit Baguette    

Quarkvariation

So
nn

ta
g Zartes gekochtes Rinderfleisch mit pikanter Meerrettichsauce und Bouillonkartoffeln  

    

Mousse au Chocolat

Sa
m

st
ag

Herzhafter Linseneintopf mit Bockwurstscheiben, Gemüse- und Kartoffelwürfeln  

    

Götterspeise Kirsche

Wir wünschen Ihnen guten Appetit!

Än
de

ru
ng

en
 

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in 
Spuren enthalten sein können. Die Herstellung allergenfreier und/oder diätischer Kost ist möglich und erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.
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