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Hausgemachte Apfel- Griesschnitte Vanillesoße 

Klassische Pizza Margherita mit Tomatensauce, geriebenem Käse und Oregano 
Stracciatella Mousse

Hot Dogs zum selberbauen 
Porree - Hackfleisch - Pfanne mit Creme Fraiche, an fruchtiger Tomatensauce im 

Kräuterreisring  

Knusprige Fischstäbchen mit selbstgemachter Remoulade, hausgemachtem Kartoffelstampf 
und leichtem Gurken-Dillsalat 

 Nudel-Schinkenauflauf mit Tomatensahnesauce gratiniert mit Käse 
Quarkvariation

Bunter Erbseneintopf mit Bockwurstscheiben 

Götterspeise Kirsche

Cordon Bleu vom Hähnchen an Rahmblumenkohl und hausgemachtem Kartoffelstampf 

Mousse au Chocolat

UNSER SPEISENANGEBOT
01.04.2024 - 07.04.2024

Schweinegeschnetzeltes in Champignonrahmsauce mit bunter Gemüseplatte und Kartoffelrösti 

Vanillepudding
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g

M
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g

D
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ns
ta

g Spiralnudeln an Gemüsebolognaise mit geriebenem Hartkäse 

Bauerntopf mit frischem Gemüse und Hackfleisch 
Quarkvariation

Schokoladenpudding

M
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h

Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
sein können. Die Herstellung allergenfreier und/oder diätischer Kost ist möglich und erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.
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Gabelspaghetti mit Bolognesesauce vom Rind dazu geriebener Parmesan 

Vegetarische Asia Nudelpfanne  mit knackigen Gemüsen und frischen Kräutern 
Stracciatella Mousse

Klassischer Milchreis dazu heiße Kirschen mit feiner Zimtnote 
Französischer Gemüseeintopf mit Kartoffelwürfeln und gehackten Kräutern dazu ofenfrisches 

Baguette   

Paniertes Schollenfilet an knackigem Gurkensalat dazu hausgemachte Remoulade und 
Salzkartoffeln 

Frikadelle vom Schwein an  frischem Nudelsalat mit gehackten Kräutern dazu würziger Senf 

Quarkvariation

Herzhafter Graupeneintopf mit Hackfleisch 

Götterspeise Kirsche

Züricher Geschnetzeltes vom Schwein an Mischgemüse dazu Kartoffelkroketten 

Mousse au Chocolat

UNSER SPEISENANGEBOT
08.04.2024 - 14.04.2024

Zartes Putengeschnetzeltes dazu feines Erbsen - Möhrengemüse und gebackene 
Kartoffelecken  

Leichte Nudelpfanne mit Kirschtomaten, Pesto und Parmesan 
Vanillepudding
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g Gebratene Kartoffelpuffer an Apfelragout 

Pikante Schmorgurken-Hackpfanne mit Salzkartoffeln 
Quarkvariation

Schokoladenpudding
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Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
sein können. Die Herstellung allergenfreier und/oder diätischer Kost ist möglich und erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.
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Paprikaschote mit Hackfleischfüllung mit würziger Tomatensauce  und Gemüsereis 

Deftiger Bohneneintopf mit Kartoffeln, Kräutern und pikanter Fleischeinlage 
Stracciatella Mousse

Hausgemachter Grießbrei mit feiner Zimtnote dazu fruchtiges Waldbeerenragout 

Klassischer Grünkohl an rauchigen Mettenden dazu Salzkartoffeln und milder Senf 

Knusprig gebackene Fischnuggets mit feinem Kartoffel - Gurkensalat und milder 
Remouladensauce  

Hausgemachtes Kartoffelgratin mit Broccoliröschen 
Quarkvariation

Texanischer Bohneneintopf mit Mais, Kidneybohnen und gebratenem Hackfleisch 

Götterspeise Kirsche

Feines Hähnchengeschnetzeltes an würzigen Speckbohnen dazu Kartoffelecken 

Mousse au Chocolat

UNSER SPEISENANGEBOT
15.04.2024 - 21.04.2024

Zartes Putenschnitzel auf Paprika-Maisgemüse in Tomatensauce dazu knusprige 
Kartoffelecken  

Feine Kürbiscremesuppe mit gebratenen Speckwürfeln, Sahne und Kürbiskernöl dazu 
ofenfrisches Hermannsbrot   

Vanillepudding

D
on

ne
rs

ta
g

M
on

ta
g

D
ie

ns
ta

g Tortellini mit vegetarischer Füllung dazu Käse-Sahnesauce und knackiger Eisbergsalat in 
leichter Salatsauce  

Hähnchenbrust in Parmesan gebacken dazu Nudeln und Ratatuillegemüse 
Quarkvariation

Schokoladenpudding
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h

Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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UNSER SPEISENANGEBOT
22.04.2024 - 28.04.2024

M
on

ta
g Gebackener Gemüsestrudel auf fruchtiger Tomatensauce dazu Gemüsereis  

Klassisches Toast Hawaii dazu Eisbergsalat mit Sahnedressing   

Vanillepudding

D
ie

ns
ta

g Gabelspaghetti mit Bolognaise vom Rind und geriebenem Hartkäse  

Hausgemachte Apfel- Griesschnitte an Vanillesoße   

M
itt

w
oc

h Hausgemachter Nudelgratin mit Frischkäsesauce   

Ofenkartoffel an Kräuterquark dazu gemischter Salat mit Joghurt-Dressing 

D
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g

Hähnchenbrustfilet mit Ananas und Käse überbacken an fruchtiger Currysauce und 
Kräuterreis 

Vegetarische Maultaschen mit hausgemachter Gorgonzolasoße garniert mit frischen 
Kräutern   

Schokoladenpudding

Fr
ei

ta
g Knusprige Fischstäbchen  an klassischem Rahmspinat dazu Salzkartoffeln  

Rührei an Rahmspinat dazu Salzkartoffeln  

So
nn

ta
g Kasselerrückenbraten  in Bratensauce  dazu Kaisergemüse und Herzoginkartoffeln 

Mousse au Chocolat

Sa
m

st
ag Hühnersuppentopf mit buntem Gemüse, Sternchennudeln, Spargel und Eierstich    

Götterspeise Kirsche mit Vanillesauce

Wir wünschen Ihnen guten Appetit!

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in 
S th lt i  kö  Di  H t ll ll f i d/ d  diäti h  K t i t ö li h d f l t t t  i  Ab h it d  Kü h l it
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UNSER SPEISENANGEBOT
29.04.2024 - 05.05.2024

M
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ta
g Bauerntopf mit buntem Gemüse und Hackfleisch    

Schinken-Spätzle an Käsesauce    

Vanillepudding

D
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ta

g Bandnudeln Frischkäserahmsauce mit Tomatenecken   

Gefüllte Paprikaschote an Zwiebelsauce mit  Püree von Kartoffeln  

Quarkvariation

M
itt

w
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h Milchreis mit Zimt-Zucker    

Köttbullar mit Preiselbeer-Rahmsauce und Salzkartoffeln dazu Eisbergsalat mit 
Vinaigrette

Stracciatella Mousse

D
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g Schnitzel vom Schwein an Champignonrahmsauce dazu Speckbohnen und 

Kartoffelkroketten 

Hausgemachter Lippischer Pickert    

Schokoladenpudding
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g

Paniertes Schollenfilet mit Gurkensalat und hausgemachter Remoulade an 
Petersilienkartoffeln 

Schweinskopfsülze mit hausgemachter Remoulade und Petersilienkartoffeln  

Quarkvariation

So
nn

ta
g Hausgemachte Lasagne an  fruchtiger Tomatensauce   

Mousse au Chocolat

Sa
m

st
ag Erbseneintopf mit Fleischeinlage und frischen Kräutern    

Götterspeise Kirsche

Wir wünschen Ihnen guten Appetit!

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in 
S th lt i  kö  Di  H t ll ll f i d/ d  diäti h  K t i t ö li h d f l t t t  i  Ab h it d  Kü h l it
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