F

HERMANNSHOF

KOMFORT - WOHNEN

Menu 1

UNSER SPEISENANGEBOT
14.04.2025 - 20.04.2025

Nudelauflauf mit Zuchinni, Tomaten und Kéase Uberbacken an Frischkdsesauce dazu
ein gemischter Salat

Menu 2

Gebackener Camembert an Preiselbeerrahmsauce dazu ein gemischter Salat

Dessert

Vanillepudding

Menu 1

Eier in Senfsauce mit Stampfkartoffeln

Menu 2

Hausgemachter Hackbraten an Bratensauce mit Buttergemuse und Salzkartoffeln

Dessert

Quarkvariation

Menu 1

Pikantes Hahnchengyros mit cremigem Tzatziki an Djuvecreis dazu Weiltkrautsalat

Menu 2

Herzhaftes Bauernfrihstiick mit Gewlrzgurkenfacher an Krauterquark

Dessert

Stracciatella Mousse

Menii 1 Gemusemaultaschen an Tomatensauce mit Gemusestreifen
. Schnitzel vom Schwein an Champignonrahmsauce griinen Bohnen an
Mena 2
Kartoffelkroketten
Dessert Schokoladenpudding

> Meni 1 Rihrei an Rahmspinat dazu Kartoffelstampf
©
[l Menii 2 Pangasius in Krautereihille gebraten an Rahmspinat dazu Salzkartoffeln
L
Dessert Quarkvariation

Am Wochenende nur flir Selbstabholer!

o) Menii 1 Karibischer Eintopf
©
@
Il Men(i 2
]
Dessert Gotterspeise Kirsche

Menu 1

Kasselerbraten mit Sauce an Specksauerkraut dazu Kartoffelstampf

Menu 2

Dessert

Mousse au Chocolat

Wir witnschen Thnen guten Appetit!

I@i

BURCHARD

A

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanriickseite. Beachten Sie, dass Allergene in
Spuren enthalten sein kénnen. Die Herstellung allergenfreier und/oder diatischer Kost ist moglich und erfolgt stets in Absprache mit der Kiichenleitung.

Anaerungen
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HERIANERHOP UNSER SPEISENANGEBOT
21.04.2025 - 27.04.2025

i Meni 1 Schweinegeschnetzeltes "Zuricher Art" mit Gemuseplatte und Rostitaler
g . Gebackener Gemiusestrudel an Frischkase-Krautersauce, dazu Blattsalat mit French
ol Menul 2 .
= Dressing
Dessert Panna Cotta mit Erdbeersauce
o Meni 1 Deftige Porree-Hack-Pfanne an Kartoffelecken
@' Venii 2 Gratinierte Kasespatzle mit Lauch- und Réstzwiebeln dazu frischer Chinakohlsalat mit
- Dressing
@) e
Dessert Quarkvariation
Menii 1 Frischer Spargel an Sauce Hollandaise mit in Butter geschwenkten
S Petersilienkartoffeln dazu Kochschinkenrosen
g Menii 2 Frischer Stangenspargel mit Sauce Hollandaise dazu Petersilienkartoffeln und
§ Ruhreier
Dessert Stracciatella Mousse
= Menti 1 Klassische Bratwurst an Senf, dazu Erbsen-Mohrengemise und Salzkartoffeln
»
g Menii 2 Saftige Paprika-Tomatenpfanne mit Hirtenkase dazu lockerer Reis
o
=l Dessert Schokoladenpudding

Meni 1 Matjes "Hausfrauen Art" mit Apfel-, Gurken- und Zwiebelstreifen an Salzkartoffeln

Freitag

Menti 2 Frische Spargelcremesuppe mit Baguette

Dessert Quarkvariation

Am Wochenende nur fir Selbstabholer!

o)l Meni 1 Herzhafter Linseneintopf mit Bockwurstscheiben, Gemuse- und Kartoffelwurfeln
©
1)
Il Men( 2
»
Dessert Gotterspeise Kirsche

Meni 1 Zartes gekochtes Rinderfleisch mit pikanter Meerrettichsauce und Bouillonkartoffeln

Menu 2

Dessert Mousse au Chocolat

Wir witnschen Thnen guten Appetit!

WA

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/SpelsepIanruckseite. Beachten Sie, dass Allergene in
Spuren enthalten sein kénnen. Die Herstellung allergenfreier und/oder diatischer Kost ist moglich und erfolgt stets in Absprache mit der Kiichenleitung.

Anaerungen
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